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Egy tradicionalis hazasitas. [llataban szép gyumolcsosség,
izeiben Osszetett, gazdag fliszeresség jelenik meg kifogastalan
egyensuly mellett. Egy igazi szekszardi Bikavér.

Bikavér 1s Hungary's historically important traditional wine. An
elegant and complex blend with rich spiciness and beautiful balance.
One of Hungary’s premium Bikavérs.

Sz6l6fajtak / Varieties: Kékfrankos, Cabernet Erlelés 6 honap acéltartalyban,
Franc & Sauvignon, Merlot, Kadarka 24-honap 70% 1000 Literes, 30% vastagabb dongaji
300 és 500 literes hasznalt horddkban.
Ultetvény kora / Age of the vines: 7-101 év kiiziitt
/ btw. 7-107 years old Vinification: hand harvest, manual bunch selection,
¢ cooled fermentation at 28°C for 16 days. Aging in
BIKAVER Diilok / Vineyards: Hidaspetre, Baranya vilgy, inox tanks for 6 months, then 70% in 1000 Litre, 30%
\ Virdghegy, Lisztes-volgy in 300 and 500 Litre used barrels for 24 months.
Talaj / Soil: meszes |Gsztalaj vordsagyaggal / Hazasitas aranyai / Blending: 0% kékfrankos,
chalky loess with red clay 10% CF&CS, 30% merlot, 10% kadarka
Miivelésmad, terhelés / Cultivation, yield: Palackozés iddpontja / Bottled: 2020. februdr 6.

alacsony kordon / low cordon 40-60 hl/ha

Alkohol / Alcohol content: 13,0 % vol.

Sziiret / Harvest: 2017. szeptember 24-tdl oktdber 13-ig
Fogyasztasi hdmérséklet / Serving temperature:

SUCKLING b Borkészités: kézi sziiret, kézi furtvdlogatds, hiititt ~ 16-18°C

erjesztés 16 napig, 268°C hémérsékleten.
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