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2020 PINOT NOIR

BARREL SELECTION

Etyek-Budai Oltalom alatt allo
Eredetmegjel6lésii (OEM) szaraz bor

Kozepes intenzitasu rubin szin. Az illat rétegzett, mely fliszerekkel
nyit - fahéj, feketebors, szerecsendid, anizs, édeskomény, majd szinte
azonnal megérkeznek a feketebogyos gylimolcsok - feketeszeder, ri-
bizli, cseresznye, hattérben afonya. Késtolva, az iz koveti az illatokat;
visszakszonnek az erdei gyiimdlcsok, kiegésziilve enyhe mentas,
rézsaborsos, csipkebogyds (hecsedlis) izvildggal. Telt, mégis barso-
nyos korty, pinot noir-oktdl nem megszokott hosszabb lecsengéssel.
Tartalmas, sokrétl bor, reményeink szerint nagy ut elétt all.

Vinifikacio

Kézi sziiret, melyet bogydzas kovet. A 14 napig tartd erjedés majd
almasavbontas alatt az egyes sziireti napok termését kilon kezel-
jik. A legigéretesebb tételek 300 literes francia és osztrak tolgyfa

hordékban érnek 15 hénapon keresztiil (100% uj). A legjobb horddk
tartalmat hazasitjuk 6ssze ehhez a 2640 palackhoz.

Ajanlott ételparositas

Barany mellé, gombas vagy akar szarvasgombas ételekhez, érlelt
félkemény sajtokhoz ajanljuk.

Dry wine with Etyek-Buda Protected
Denomination of Origin (PDO)

Medium intensity ruby colour. The nose is layered, opening with
spices - cinnamon, black pepper, nutmeg, anise, fennel, followed
almost immediately by black berry fruits - blackberry, currant, cherry,
blueberry in the background. On tasting, the flavour follows the aromas;
the forest fruits are back, with a slight minty, rose-peppery, rosehip
(heathery) flavour. A full, yet velvety palate, with an uncommonly long
finish for pinot noirs. A full-bodied, complex wine that we hope will go

a long way.

Vinification

Grapes picked manually, then destemmed. Throughout the 14 day
fermentation, the grapes are managed separately by harvest day. The most
promising lots are selected and racked into 300 litre, French and Austrian
oak barrels for 15 months of aging (L00% new). After a second round of
tasting, the best lots are blended to make these 2640 bottles.

Food Pairing

Great with lamb, dishes prepared with mushroom or even truffles, as
well as aged semi-hard cheese.
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Szélofajta / Variety
Diilé / Cru
Talaj / Soil

Ultetvény / Plantation

Hozam / Yield

Miivelésmad / Cultivation

Alkohol / Alcohol
Savtartalom / Acidity
pH

Redukalé cukor
/ Reducing sugars

Ajanlott fogyasztasi
hémérséklet

/ Recommended
serving temperature:

Pinot Noir
Nagy Laté-hegy | Alcsutdoboz

Mészkd alapon, losz, helyenként
mélyrétegl barna erdétalaj.

/ Loess with occasional deep
brown forest soil; limestone
subsoil.

A t6kéket 2001-ben, 2006-ban
és 2007-ben Ultettlk.

/ Vines planted in 2001,

2006 and 2007

20 hl/ha

Guyot, alacsony kordon
/ Guyot, low cordon

14,5 %vol.
5549/l
3,45

169/l

14-16 °C
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