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2023 SAUVIGNON BLANC

Etyek-Budai Oltalom alatt allo Eredetmegjeldlés
(OEM) szaraz fehérbor

Kozepesen intenziv, lde, friss illat. Citrusokkal indit a bor, mely
kiegészil a bodzavirag és a zoldfliszerek vilagaval (rozmaring, menta,
kakukkfli). Kdstolva visszakdszénnek a citrusos aromak, lime és
citromlé formdjaban, mégis elsésorban a zéldfiiszerek kisérik végig a
kortyot. ELénk, eleven bor, Etyek utanozhatatlan vibralé savaival.

Vinifikacio
Tobblépcsds szelektiv sziret, kiméletes hitott préselés utan

alacsony héfokon reduktiv eljarassal fémtartalyban erjesztettiik.
6 hdnapig finom seprén érlel6dott a palackozas el6tt.

Ajanlott ételparositas

Aperititként, friss salata, kecskesajt vagy fehér halak mellé.
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ETYVvERK KURIA

SAUVIGNGON BLANC

ETvEK — BUDA

Dry white wine with Etyek-Buda Protected
Denomination of Origin (PDO)

Medium intense, crisp, fresh scent. The wine starts with citrus,
which is complemented by the world of elderflower and green spices
(rosemary, mint, thyme). On the palate, the citrus aromas return in the

form of lime and lemon juice, but mainly green herbs accompany the
sip. Lively, vivid wine, with Etyek's inimitable vibrant acids.

Vinification
Grapes harvested in several steps. After careful cool pressing, it underwent

reductive, low temperature fermentation in stainless steel tanks. The
wine was matured for 6 months on the fine lees, prior to bottling.

Food Pairing

As an aperitif, to accompany fresh salads, goat cheese or white fish.

Szélofajta / Variety
Diilék / Cru

Talaj / Soil

Diilék / Cru
Talaj / Soil

Miivelésmad / Cultivation
Alkohol / Alcohol
Savtartalom / Acidity

pH

Redukalé cukor
/ Reducing sugars

Ajanlott fogyasztasi
hémérséklet

/ Recommended
serving temperature:

Sauvignon Blanc

75% Kis Laté-hegy / Alesuit,
17% Nagy Laté-hegy / Alesut

Mészkd alapon, iszapos L6szon
kialakult karbonatmaradvéanyos
barna erdétalaj / Brown forest soil
with carbonate remains formed on
silty loess; limestone subsoil

8% Tora

Iszapos L6szon kialakult
erdémaradvanyos, mész lepedékes
csernozjom talaj / Chernozem soil
formed on silty loess with forest
remains and chalk deposits

Guyot
12,5% vol.
6,09/l
3,14

n/a

8-10°C
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