VILLANYI FRANC

SZOLESZET
Evjarat 2019
Fajta 100 % Cabernet Franc
D6 Ordégarok
T6keterhelés 0,5- 1 kg / téke
M(ivelésmod Alacsony kordon
Sziiret id6pont Oktéber vége
BORASZAT
Alkohol 15,0%
Sav 5,1¢g/l
Maradékcukor 1,6 g/l
Cukormentes extrakt 32, g/l
Erlelés Francia télgy
Erlelési id6S 24 hénap
P— Kostolasi ablak 2023 - 2030

LEIRAS

A Villanyi Franc jelenleg a Borvidék sajat markas zaszldshajdja, amelybdl Villany
vildgszinvonalat képes elérni, igy az igazan nagy prémium borokat ebbél a fajtabdl készitik a
bordszok. A Villanyi Franc egy kilén markanév és eredetvédelmi rendszer. Sz(k bizottsag kdstolja
a Villanyi Franc-okat, hogy azok megfeleljenek a szigoru kdvetelményeknek. Ez a DHC
eredetvédelmi rendszer eredménye, hogy Villdnyban csak a legjobb minéségi borok kertlhetnek ki
a polcokra. Magas beltartalmu, jol beérett sz6l16b6l készil, melynek nagy sziksége van az érési
idére. Az egyes boraszatok k6zott azonban nagy kiilonbségek vannak termésatlagban,
t6keterhelésben és fekvésben. A Glinzer Csalddi Birtok torekvése az, hogy olyan Villanyi Franc-t
készitsen, amely megdbrzi a gyimolcsosséget, nem tulhorddzva, megtartva a ,,jél ihatdsagot” ugy,

KOSTOLASI JEGYZET

A bor Osszetett izvildgot kinal gazdag fekete gyimalcsokkel, beleértve a szedret, szilvat és
feketeribizlit, elegansan kiegyensulyozva tolgy és bors arnyalataival. A bor telt teste, sima
tanninjai és jol strukturalt kerete miatt kiemelked6 valasztas grillezett husokhoz, érett sajtokhoz
és csokoladéhoz. A vilag borainak felsé 3%-aba tartozik.

GUNZER CSALADI BIRTOK
HU-7773 Villany, Oportd u. 6.



VILLANYI FRANC

VITICULTURE
Vintge 2019
Varieties 100 % Cabernet Franc
Yield Ordégarok
Method of farming 0,5-1kg / vine
Method of cultivation Low Cordon
Harvest time end october
WINERY
Alcohol 15,0%
Acidity 5,1¢g/l
Residual sugar 1,6 g/l
Sugar free extract 32, g/l
Aging French Wood
Aging time 24 months
P— Tasting window 2023 - 2030

DESCRIPTION

The Villanyi Franc is currently the flagship proprietary brand of the Villany Wine Region, capable
of achieving world-class quality, making it the choice for truly premium wines. The Villanyi Franc
is a separate brand name and appellation protection system. A select committee tastes the
Villanyi Franc wines to ensure they meet strict standards. This PDO appellation protection system
ensures that only the highest quality wines make it to the shelves in Villany. It is made from high-
extract, well-ripened grapes, which require significant ripening time. However, there are
significant differences in yield, vine load, and location among the wineries. The Glinzer Family
Estate strives to produce a Villanyi Franc that preserves the fruitiness without excessive oak
aging, maintaining drinkability by using both tanks and French barrels for maturation.

TASTING NOTES

The wine offers a complex profile of rich black fruits, including blackberry, plum, and
blackcurrant, elegantly balanced with nuances of oak and pepper. The wine's full body, smooth
tannins, and well-structured framework make it a standout choice for pairing with grilled meats,
mature cheeses and chocolate. Recognized among the top 3% of wines globally.

GUNZER ESTATE WINERY
HUNGARY Villany, Oporté Str. 6.



INFO

FILOZOFIA / PHILOSOPHY

Villanyi, csaladi bordszat vagyunk, kizardlag arra térekszlink, hogy tiszta, fajtajelleges borokat
készitslink, olyanokat, amelyek az évjarat sajatossagait is tlikrozik. Szerintiink fontos, hogy a bor
adjon egyfajta biztonsagérzetet. Ezért is torekszlink mindenekfelett a tisztasdgra, a precizitasra, a
jo aranyokra és a stilusbeli kovetkezetességre.

We are a family winery in Villany, we only strive to make pure, varietal wines, which also
reflect the characteristics of the vintage. We think it is important that wine gives a sense of
security. That is why we strive above all for cleanliness, precision, good proportions and stylistic
consistency.

BOGYOVALOGATAS / GRAPE SELECTION

A Giinzer Csaladi Birtoknal a sz6l6valogatds a legegészségesebb flirtok kézi szedésével
kezdd&dik. A flrtoket dvatosan lebogydzzak, hogy a bogydk épségben maradjanak. Ezutdn a bogydk
egy vibracids asztalra kerllnek, ahol a dolgozdk kézzel eltavolitjak a sériilt bogydkat, leveleket,
szarakat és rovarokat. Ez a gondos folyamat biztositja, hogy csak tokéletes bogydk keriiljenek az
erjesztésbe, igy tisztabb és harmonikusabb borok sziiletnek.

At Glnzer Estate Winery, grape selection begins with hand-harvesting the healthiest clusters.
The bunches are gently destemmed to keep the berries intact. The whole berries are then placed
on a vibration table, where employees manually remove damaged berries, leaves, stalks, and
bugs. This meticulous process ensures that only perfect berries are used for fermentation,
resulting in clearer, more harmonious wines.
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