
chocolate

blackberries

spices floral hints

black cherries plumsAroma: 

Notes: 

PETIT

SAPERAVI

Tanini / Tannins

14% alc.

Aciditate / Acidity 

Intensitate / Intensity

Combinatii gastronomice:

carnea roșie și friptura de miel, frigărui 

de carne. Se servește la o temperatură 

de +12 - +18°C

gastronomic combinations:

Red meat and lamb chops, meat skewers. It 

is served at a temperature of +12 - + 18 ° C

ciocolată

mure

mirodenii

cireșe negre prune

note florale

Arome: 

Note: 


