
freshly cut grass

grapefruit

white pepper

passion fruit

kiwi mango peach

subtle floral notes

Aroma: 

Notes: 

PETIT

SAUVIGNON BLANC

Tanini / Tannins

13% alc.

Aciditate / Acidity 

Intensitate / Intensity

Combinatii gastronomice:

pește și fructe de mare, pui, salate și 

brânzeturi moi, pizza. Se servește la o 

temperatură de +8 - +12°C

´
gastronomic combinations:

Fish and seafood, chicken, salads, soft 

cheeses, pizza. It is served at a temperature 

of +8 - + 12 ° C

iarbă proaspăt tăiată

grapefruit

piper alb

fructul pasiunii

kiwi mango piersică

arome subtile de flori

Arome: 

Note: 


