
LEZSER RED CUVÉE
SZŐLÉSZET

Évjárat 2024
Fajta 70% Portugieser, 30% Cabernet Franc
Dűlő Jammertal, Dobogó
Tőketerhelés 1,5 - 2 kg / tőke
Művelésmód Alacsony kordon
Szüret időpont Szeptember vége

BORÁSZAT
Alkohol 14,0%
Sav 4,6 g/l
Maradékcukor 1,3 g/l
Cukormentes extrakt 31,9 g/l

Érlelés Acéltartály
Érlelési idő 6 hónap
Kóstolási ablak 2024 - 2028

LEÍRÁS

   

KÓSTOLÁSI JEGYZET

GÜNZER CSALÁDI BIRTOK
HU-7773 Villány, Oportó u. 6.

   A Lezser Vörös Cuvée egy Portugieser és Cabernet Franc házasításából készült bor, amelyet 
aprólékos bogyóválogatással készítünk, hogy kiemeljük a legjobb tulajdonságaikat. Mindkét fajtát 
rozsdamentes acéltartályokban erjesztettük és érleltük. A Portugieser lágy savat és 
gyümölcsösséget ad, míg a Kékfrankos mélységet és szerkezetet kölcsönöz. Ez a gondos 
szőlőválogatás tiszta, aromás és könnyen iható bort eredményez, amely a „Lezser” borcsalád 
része.

   Egy tipikus vörös házasítás a Villányi Borvidékről, főleg Portugieser fajtából. Élénk vörös 
gyümölcsös aromákkal rendelkezik, különösen a cseresznye és a málna jegyeivel. Közepes testű, 
sima tanninokkal, kiegyensúlyozott savassággal, harmonikus gyümölcs és fűszer keverékkel. 
Tiszta, kellemes lecsengésű, ideális grillezett húsokhoz, paradicsomos tésztákhoz vagy érett 
sajtokhoz.



LEZSER RED CUVÉE
VITICULTURE

Vintge 2024
Varieties 70% Portugieser, 30% Cabernet Franc
Yield Jammertal, Dobogó
Method of farming 1,5 - 2 kg / vine
Method of cultivation Low Cordon
Harvest time end september

WINERY
Alcohol 14,0%
Acidity 4,6 g/l
Residual sugar 1,3 g/l
Sugar free extract 31,9 g/l

Aging Steel tank
Aging time 6 months
Tasting window 2024 - 2028

DESCRIPTION

TASTING NOTES

GÜNZER ESTATE WINERY
HUNGARY Villány, Oportó Str. 6.

   The Lezser Red Cuvée is a blend of Portugieser and Cabernet Franc, crafted with meticulous 
grape selection to highlight their best characteristics. Both varieties are fermented and aged in 
stainless steel tanks. The Portugieser contributes mild acidity and fruitiness, while the Kékfrankos 
adds depth and structure. This careful grape selection results in a clean, aromatic, and easy-to-
drink wine, which is part of the "Lezser" wine family​.

   A typical red blend from the Villány region, based on Portugieser. It features vibrant aromas of 
red fruits, especially cherry and raspberry. Medium-bodied with smooth tannins, balanced acidity, 
and a harmonious blend of fruit and spice. This wine finishes with a clean, pleasant aftertaste, 
making it perfect for pairing with grilled meats, pasta with tomato-based sauces, or mature 
cheeses.



INFO
FILOZÓFIA / PHILOSOPHY

BOGYÓVÁLOGATÁS / GRAPE SELECTION

JELÖLÉSEK / MARKINGS

Kézi szüret Dűlőszelekció
Hand harvested Single vineyard

Bogyóválogatás Hordóérlelés (hónap)
Grape selection Barrel aging (month)

Tőketerhelés Fenntarthatóság
Cropload Sustainability

   We are a family winery in Villány, we only strive to make pure, varietal wines, which also 
reflect the characteristics of the vintage. We think it is important that wine gives a sense of 
security. That is why we strive above all for cleanliness, precision, good proportions and stylistic 
consistency.

   A Günzer Családi Birtoknál a szőlőválogatás a legegészségesebb fürtök kézi szedésével 
kezdődik. A fürtöket óvatosan lebogyózzák, hogy a bogyók épségben maradjanak. Ezután a bogyók 
egy vibrációs asztalra kerülnek, ahol a dolgozók kézzel eltávolítják a sérült bogyókat, leveleket, 
szárakat és rovarokat. Ez a gondos folyamat biztosítja, hogy csak tökéletes bogyók kerüljenek az 
erjesztésbe, így tisztább és harmonikusabb borok születnek.

   At Günzer Estate Winery, grape selection begins with hand-harvesting the healthiest clusters. 
The bunches are gently destemmed to keep the berries intact. The whole berries are then placed 
on a vibration table, where employees manually remove damaged berries, leaves, stalks, and 
bugs. This meticulous process ensures that only perfect berries are used for fermentation, 
resulting in clearer, more harmonious wines.

   Villányi, családi borászat vagyunk, kizárólag arra törekszünk, hogy tiszta, fajtajelleges borokat 
készítsünk, olyanokat, amelyek az évjárat sajátosságait is tükrözik. Szerintünk fontos, hogy a bor 
adjon egyfajta biztonságérzetet. Ezért is törekszünk mindenekfelett a tisztaságra, a precizitásra, a 
jó arányokra és a stílusbeli következetességre.


