LEZSER RED CUVEE

SZOLESZET
Evjarat 2024
Fajta 70% Portugieser, 30% Cabernet Franc
Ddl6 Jammertal, Dobogd
T6keterhelés 1,5 - 2 kg / t6ke
M(ivelésmod Alacsony kordon

Sziiret id6pont Szeptember vége

A~

lezser BORASZAT

| 4 Alkohol 14,0%

GUNZER cay ieg)
g Maradékcukor 1,3 g/l

Cukormentes extrakt 31,9 g/l

Erlelés Acéltartaly
Erlelési id6S 6 honap
P— Kostolasi ablak 2024 - 2028

LEIRAS

A Lezser Voros Cuvée egy Portugieser és Cabernet Franc hazasitasabol késziilt bor, amelyet
aprolékos bogydvalogatassal készitiink, hogy kiemeljiik a legjobb tulajdonsagaikat. Mindkét fajtat
rozsdamentes acéltartdlyokban erjesztettiik és érleltiik. A Portugieser lagy savat és
gylimolcsosséget ad, mig a Kékfrankos mélységet és szerkezetet kdlcsonoz. Ez a gondos
sz6l6valogatas tiszta, aromads és konnyen ihatd bort eredményez, amely a , Lezser” borcsalad
része.

KOSTOLASI JEGYZET

Egy tipikus vords hazasitas a Villanyi Borvidékrdl, féleg Portugieser fajtabol. Elénk voros
gylimolcsos aromakkal rendelkezik, killondsen a cseresznye és a malna jegyeivel. Kozepes test,
sima tanninokkal, kiegyensulyozott savassaggal, harmonikus gylimolcs és fliszer keverékkel.
Tiszta, kellemes lecsengés(, ideadlis grillezett hisokhoz, paradicsomos tésztdkhoz vagy érett
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GUNZER CSALADI BIRTOK
HU-7773 Villany, Oportd u. 6.



LEZSER RED CUVEE

VITICULTURE
Vintge 2024
Varieties 70% Portugieser, 30% Cabernet Franc
Yield Jammertal, Dobogd
Method of farming 1,5- 2 kg / vine
Method of cultivation Low Cordon
Harvest time end september
/‘:?S\E’( WINERY
(:U 2 Alcohol 14,0%
N Acidity 4,6 g/l
g Residual sugar 1,3 g/l
Sugar free extract 31,9 g/l
Aging Steel tank
Aging time 6 months
e Tasting window 2024 - 2028

DESCRIPTION

The Lezser Red Cuvée is a blend of Portugieser and Cabernet Franc, crafted with meticulous
grape selection to highlight their best characteristics. Both varieties are fermented and aged in
stainless steel tanks. The Portugieser contributes mild acidity and fruitiness, while the Kékfrankos
adds depth and structure. This careful grape selection results in a clean, aromatic, and easy-to-
drink wine, which is part of the "Lezser" wine family.

TASTING NOTES

A typical red blend from the Villany region, based on Portugieser. It features vibrant aromas of
red fruits, especially cherry and raspberry. Medium-bodied with smooth tannins, balanced acidity,
and a harmonious blend of fruit and spice. This wine finishes with a clean, pleasant aftertaste,

making it perfect for pairing with grilled meats, pasta with tomato-based sauces, or mature
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GUNZER ESTATE WINERY
HUNGARY Villany, Oporté Str. 6.



INFO

FILOZOFIA / PHILOSOPHY

Villanyi, csaladi bordszat vagyunk, kizardlag arra térekszlink, hogy tiszta, fajtajelleges borokat
készitslink, olyanokat, amelyek az évjarat sajatossagait is tlikrozik. Szerintiink fontos, hogy a bor
adjon egyfajta biztonsagérzetet. Ezért is torekszlink mindenekfelett a tisztasdgra, a precizitasra, a
jo aranyokra és a stilusbeli kovetkezetességre.

We are a family winery in Villany, we only strive to make pure, varietal wines, which also
reflect the characteristics of the vintage. We think it is important that wine gives a sense of
security. That is why we strive above all for cleanliness, precision, good proportions and stylistic
consistency.

BOGYOVALOGATAS / GRAPE SELECTION

A Giinzer Csaladi Birtoknal a sz6l6valogatds a legegészségesebb flirtok kézi szedésével
kezdd&dik. A flrtoket dvatosan lebogydzzak, hogy a bogydk épségben maradjanak. Ezutdn a bogydk
egy vibracids asztalra kerllnek, ahol a dolgozdk kézzel eltavolitjak a sériilt bogydkat, leveleket,
szarakat és rovarokat. Ez a gondos folyamat biztositja, hogy csak tokéletes bogydk keriiljenek az
erjesztésbe, igy tisztabb és harmonikusabb borok sziiletnek.

At Glnzer Estate Winery, grape selection begins with hand-harvesting the healthiest clusters.
The bunches are gently destemmed to keep the berries intact. The whole berries are then placed
on a vibration table, where employees manually remove damaged berries, leaves, stalks, and
bugs. This meticulous process ensures that only perfect berries are used for fermentation,
resulting in clearer, more harmonious wines.
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