
CHATEAU CRISTI

CABERNET SAUVIGNON

LATE HARVEST BLANC DE NOIR

Combinatii gastronomice:

Cheesecake, fois gras, carne la grătar, 

fructe coapte. Se servește la o 

temperatură de +6° - +10°C

gastronomic combinations:

Cheesecake, fois gras, grilled meat, baked 

fruits. It is served at a temperature

of +6° - +10°C

gutui

marmeladă sărată

cireșe albe confiate

gem de căpșuni

gem de zmeură și căpșuni

cireșe rozArome: 

Note: 

quince

raspberry and strawberry jam

salty marmalade strawberry jam

candied white cherries

pink cherryAroma: 

Notes: 

9.5% alc.

Aciditate / Acidity 

Intensitate / Intensity

Tanini / Tannins

´


