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S Z E K S Z Á R D  VÖL G Y E I B ŐL  /  F R OM  T H E  VA L L E Y S  OF  S Z E K S Z Á R D

Szőlőfajták / Varieties: Kékfrankos 100%

Ültetvény kora / Age of the vines: 13 év 
13 years old

Dűlők / Vineyards: Hidaspetre

Talaj / Soil: meszes lősztalaj vörösagyaggal / 
chalky loess with red clay

Művelésmód, terhelés / Cultivation, yield: 
közép- magas kordon / mid-height cordon;  
2,5 kg/ tőke/ vine

Szüret / Harvest: 2024. 08. 22.

Borkészítés: kézi szüret, hűtött erjesztés  
14 napig.

Vinification: hand harvest, 
cooled fermentation for 14 days.

Palackozás időpontja / Bottled: 2025. 04. 16.

Alkohol / Alcohol content: 13,0 % vol. 

Fogyasztási hőmérséklet / Serving temperature: 8-10⁰C

PR É M I U M  K É K F R A N KO S  –  V É DE T T  E R E DE T Ű  S Z Á R A Z  R O Z É B OR
PR É M I U M  K É K F R A N KO S  –  S Z E K S Z Á R D  PD O

2024

Hidaspetre völgyét erdő veszi körül, ahol hajnalban a madarak
énekétől hangos a vidék. Dűlőszelekciónk elegáns és szép

egyensúlyban lévő bor, frissítő tanninokkal.

The valley of Hidaspetre is surrounded by forests where birdsong
fills the air. Our Kékfrankos selection represents the very best of
this traditional wine. Full fruit flavours with a delicate peppery

spice. An elegant and well-balanced wine with refreshing tannins.

HIDASPETRE


